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MACERACION CARBONICA

ENOLOGIA: Ana Gémez de Segura
VITICULTURA: José Antonio GOmez de Segura

REGION: D.O.Ca. Rioja, subzona: Rioja
Alavesa

VINEDOS: Vifiedos viejos propios de 38 afios
en el término municipal de Laguardia,
recolecciéon manual. El tipo de suelo es arcillo —
calcareo, muy pobre y en pendientes orientadas
al sur. Variedad Tempranillo

CLIMATOLOGIA: Clima mediterraneo con
influencia atlantica, diferencia extrema entre el
verano y el invierno. Precipitacion: 400litros

ELABORACION: Las uvas se meten en
depdsito de acero inoxidable y en lagares de
hormigon y fermenta durante una semana con
remontados suaves

NOTAS DE CATA: Rojo frambuesa brillante con
reflejos violaceos. En aroma es intenso y frutal a
fruta roja madura. Con buena estructura,
sabroso, largo y ligeramente carbdnico.

MARIDAJE: Este vino acompafia a carnes
asadas a la parrilla, solomillo de buey, caza,
quesos curados, etcétera.

TEMPERATURA DE CONSUMO: 14 — 16 °C
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